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¥ ENTREES MENUS
E d l de la cheffe (Sauf week-end et 12€ ENTREE / PLAT ENTREE / Al (B
-Entrée du jour selon suggestion de la cheffe (Sauf week-end e
jours férié PLAT/ DESSERT | PLAT/DESSERT APERITIF PLANCHES A PARTAGER
jours fériés) 36€ FORMULE BUSINESS 5 5
-Carpaccio melon & pasteque, jambon Serrano 16€ 30€ ENTREE/PLAT/DESSERT e Coupe de champagne Jacquart 13cl 12€ ° ArdOISe de Charcuterle
_ _ CHOIX DANS LA CARTE 94€ « Kir au vin blanc 13cl 4.50€ .
-Foie gras de canard du Sud-Ouest, chutney de figues (suppl.  18€ . Uniquement le midi, hors | (Cassis, framboise, mare ou péche) e Ardoise de formage
menu 3€) week-end et jours fériés « Pétillant Normand de La Ferme 13cl 5€ : :
T ) AL g « Salon suggestion de la des Noés e ArdOISe mixte 16€
-Tartare de saumon, chutney de mangue, avocat et citron vert 16€ RS Cheffe . Kir Royal 130 13€
-Déclinaison de tomates & lancienne, burrata et creme 16€ MENU PLAT / DESSERT (Cassis, framboise, mlre ou péche)
balsamique 17€ ENFANT . Steak haché ou Filet de poisson e Américano 6cl 9.50€
Paté en crofite de La ferme de la Sente aux Anes o5 RO [rics/ poflée delégumes de saison « Ricard/Pastis 3cl 6.50¢ BIERES EN BOUTEILLE
pi s .
. R . . e Campari 5cl 6.50€
-Salade César, poulet grillé, parmesan, crodtons a lail, laitue  17€ * g?;iz‘l‘azu chocolat ou 2 boules de glace (vanille, fraise, « Apéritif Normand de La Ferme [EESl 5cl 6.50€  * LaSombre Folle brune 33cl 6.50€
romaine des Ruelles e La Fruit des Bois 33cl 6.50€
e Porto rouge ou blanc 5cl  6.50€ * LaChouffe 33l 6.50€
-Salade de poulpe grillé, poivrons confits, tomates, pommes de  17€ & . '
o Muscat de Rivesaltes 5cl 6.50€
terre, fenouil et capres %? PLATS GARNITURES : Pommes de terre grenaille « Martini Bianco ou Rosso 5cl 6.50€ .
et poélée de légumes de saison BIERES PRESSION
&
e FROMAGES ET DESSERTS -Plat du jour selon suggestion de la cheffe (Sauf week-end et 22€ .
J g8 Pression du moment
e jours fériés)
-Trilogie de fromages et son mesclun Q€ , _ o COCKTAILS ¢ Pelforth blonde 25cl/50cl  4.20€/7.50€
) oo . -Filet de beeuf francais, sauce béarnaise (suppl. menu 5€) 31€ e Monaco 25¢l/50cl 4.50€/8€
-Glaces et sorbets artisanaux “Soeurette” & Saint-Acquilin-de-Pacy o ] . Spritz 150 11€
Origine / Naissance / Elevage / Abattage : France e .
2 boules 7€ * Spritz Saint Germain 15cl  11€  Pression de notre région
-Cote de cochon de la ferme de la Sente aux anes, sauce 24€ o Spritz Sarti : orange sanguine / 15¢l 11€ T
3 boules (suppl. menu 2.50€) 9€ .
} <tach 6 ch N o gorgonzola R pamplemousse e La Folle Furieuz blonde 25c¢l/50cl  4.80€/8.50€
. - = i
e Glaces: vam‘lle, carame.l, pistache, ca.e, chocolat, r urT'\ raisin, coco = « Mojito Original 20cl 11€ e La blanche givrée 25cl/50cl  4.80€/8.50€
e Sorbets : fraise, framboise, pomme, citron, ananas, poire -Magret de canard, sauce poivre 24€ « Mojito Royal (pétillant) 20cl 12€
-Brochette de poulet aux épices douces, sauce curry 25€ * Limoncello Tonic 20cl 1€
B . . ) . o Pifia Colada 20cl 11
Café ou Thé gourmand (suppl. menu 3€) 12€ Tartare de beeuf, salade et frites o5€ c € SOFTS ET EAUX
-Champagne gourmand (suppl. menu 6€) 18€ Bar entier erillé 20€
- ier grillé .
-Dessert du jour (Sauf week-end et jours fériés) 9€ . & Eaux minérales
_Coulant au chocolat o€ -Filet de daurade, sauce aneth 23€ « Vittel / San Pellegrino 50cl/1L 5€/6.50€
. . . - i-cui i i WHISKYS
~Douillon Normand (20min de cuisson) o€ Thon mi-cuit, sauce soja au citron (suppl. menu 5€) 30€ Sodas
“Doui ; ; -Salade César, poulet grillé, parmesan, crouton a lail, laitue 25€ « J/B 4cl  7.50€
Douillon Normand Calvados (20min de cuisson) (suppl.menu 3€)  12€ . P g P + Chivas / Jack Daniels 4cl 9.50€ « Coca Cola / Coca Zéro / Coca 33l 5 50€
-Baba au rhum brun 9€  romaine XL « Glenfiddich / Four Roses / 4l 1€ Cherry / Diabolo
-Panna cotta fruits rouges 9€ -Salade de poulpe grillé, poivrons confits, tomates, pommes de 25€ Bushmills / Cardhu / Aberlour _ ¢+ lceTea/ Orangina / Fanta / 25cl 5.50€
o ) . « Whisky tourbé francais 4l 11€ f Schweppes Tonic / Schweppes
-Tiramisu citron et spéculoos 9€ terre, fenouil et capres XL L Agrumes
-Coupe glacée exotique : glace coco, mangue fraiche et ananas, 9€
chantilly VINS AU VERRE
/ DIGESTIF
Producteurs locaux : la Ferme de I'Ecoufle, Artisan glacier Soeurette, les recettes du Beau regard, la Ferme de la Sente COTE DE BOEUF A PARTAGER 75€ l G S S
aux anes, la Ferme du Prieuré, la Ferme de la broche, brasserie de Sutter, la Ferme des Ruelles, la Ferme des Noés Blanc
Prix nets service compris - Liste des allergenes disponible en réception (PrlX pour 2 personnes) o Get27 8cl 8€ . ..
Origine / Naissance / Elevage / A battage : France o Get 31 ¢ Chablis - La Chablisienne 10cl 9€
Marie B d 8cl 8¢ e Gewurztraminer d’'Alsace 10cl 8€
Evadez-vous sur la Seine ! ¢ a?rle urzar 6cl 8€ o Coteaux du Layon 10cl g€
Profitez d'une balade en bateau sans permis, avec skipper, en pédalo ou a vélo le long des berges. * Baileys 6cl 8€
— e = T e ) w I e Grand Marnier 6cl 8€ Rosé
. . re e Calvados 6cl 9€
ey il « Cognac bel o€ e Gris blanc 10cl 7€
e Armagniac 6cl 9€
LOCATION o Poire ou Mirabelle bcl 9€ Rouge
. R.hum Kraken 6cl 9€ e Saint Nicolas de Bourgueil 10cl 7€
e Limoncello 8cl 8€ o Cotes de Blaye 10cl 8€
e Rhum Don Papa 6cl 9€ o Crozes Hermitage 10cl 9€
e Menthe Pastille 8cl 8€ e Vin du mois 10cl 7€
e Cointreau 8cl 8€

RENSEIGNEMENTS & RESERVATIONS A ACCUEIL OU AU 02.32.52.20.00

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération



