





Situé sur les berges du fleuve, I'hdtel - restaurant reflete tous
les attraits de la réserve naturelle de |I'estuaire de la Seine.
Quiétude, beauté des paysages, cette ancienne halte
fluviale apporte un dépaysement que I'on ne peut que
savourer.

Lieu atypigue pour I'organisation d'un événement au fil de
I'eau, le restaurant entierement relooké se distingue par sa
décoration feutrée et colorée.

LES POINTS FORTS

| Aux portes de la Normandie, & moins d'1h de Paris
ef 10 min de Giverny

| Grande terrasse

| Hotel 3 étoiles de 18 chambres avec vue sur la Seine

| Wi-Fi en accés libre

| Location de pédalos, de vélos & bateau



NOS OFFRES

MARIAGE




MENU CATHEDRALE 63€ TTIC

EN 4 SERVICES par personne

| Foie gras du sud-ouest, chutney de pommes caramalisées
| Douzaine d'escargots de la Ferme de La Broche & Etrépagny

| Millefeuille de la mer (Chair de crabe et saumon fumé maison)

| Trou normand (4€ de supplément par personne)

| Navarin de lofte aux épices douces
| Joue de boeuf confite au vin rouge
| Filet de canette de la ferme, sauce foie gras

| Trio de fromages de France et accompagnements

| Chocolat au lait croustillant Yuzu et crémeux praliné
| Paris - Brest
| Traditionnel framboisier ou fraisier

BOISSONS
(comprises)

Vin blanc, Sauvignon,
Reuilly Domaine Dyckerhoff

Vin rouge Bordeaux,
Lussac Saint Emilion
Chateau Taureau

Eaux minérales et café

Un choix unique doit étre établi
pour I'ensemble des convives
(excepte pour les regimes particuliers)




MENU COQUELICOT 81€TTC

EN 6 SERVICES par personne

| Amuse bouche

| Marbré de foie gras aux deux fagons
| Déclinaison de saumon :
mariné & I'aneth, fumé maison et en ftartare
| Tartare de poissons frais aux herbes fraiches
et oignons rouges

| Dos de cabillaud, risotto, et beurre blanc & la badiane
| Filet de boeuf grillé & la fleur de sel, sauce bordelaise
| Filet mignon de veau grillé, sauce Porto rouge

| Trou normand

| Trio de fromages de France et accompagnements

| Chocolat au lait croustillant Yuzu et crémeux praliné
| Traditionnel framboisier ou fraisier
| Mariage mangue - passion

BOISSONS

(comprises)

Vin blanc, Sauvighon
Reuilly Domaine Dyckerhoff

Vin rouge Bordeaux,
Lussac Saint Emilion
Chateau Taureau

Eaux minérales et café

Un choix unique doit étre établi
pour I'ensemble des convives
(excepte pour les regimes particuliers)







PRESTATIONS COCKTAILS

BOISSONS
G S
" FORFAIT
COCKTAIL Softs
Soft & coctails Punch planteur
(kirkibulle et 3 feuilletés

& planteur) chauds

PIECES COCKTAIL

COCKTAIL
SENSATION
Formule
6 pieces

COCKTAIL
EMOTION
Formule
10 pieces

COCKTAIL
EXALTATION
Formule
12 piéces

ANIMATIONS CULINAIRES

{5€ / personne)

Banc
d'hultres

(2 piéces [ personne)

Risotfto
au
parmesan

Effiloché
de boeuf
d la plancha

Découpe
de
foie gras




CARTE DES PIECES SALEES & SUCREES

SALEES

e Brochette de melon et jambon de pays

e Brochette de St Jacques (supp 2€)

e Brochette de magret fumé a I'abricot

¢ Brochette de crevettes et chorizo

e Brochette de saumon fumé maison

¢ Brochette de tomates cerise - mozzarella

e Brochette de pruneaux au lard

e Blinis aux rillettes de saumon

e Champignon farci au foie gras

e Croque monsieur

e Feuilleté saucisse

e Mini pizza

e Mini quiche

e Mini hamburger

e Navette derillettes de thon

e Navette Rocquefort et noix

¢ Navette de jambon cru

e Navette a larosette

¢ Toast foie gras et chutney pomme (supp 1€)
e Toast de saumon fumé

¢ Toast au chévre chaud au miel

e Verrine de lentilles au saumon fumé -
¢ Verrine de gaspacho ou velouté selon saison !
e Verrine de tartare de saumon a I'aneth

e Verrine de concombre et fromage blanc

e Verrine de Ricotta et tomates confites

s

SUCREES

e Assortiment de macarons

e Brownie

e Eclair café, chocolat

e Financier

e Mini baba au rhum

e Mini creme brilée

e Mini crumble de saison

e Mini tropézienne

e Mini fondant chocolat

e Opéra

¢ Tartelette aux fruits de saison
¢ Tartelette citron meringuée

e Verrine de tiramisu au spéculoos

e Verrine de chocolat liégois

e Verrine de fromage frais et coulis de fruits

e Verrine de velouté de mangue

e Verrine de panna cotta et coulis de fruits

e Verrine de fruits frais

e Verrine de mousse au chocolat







Les 18 chambres arborent leurs nouvelles couleurs et se
déclinent en 3 catégories : Classiques, Supérieures et Priv-
ileges. Elles sont toutes dotées d'un accés Wi-Fi gratuit et
I'immanquable, d'une belle vue sur la Seine.

FORFAIT RESIDENCE

| Exclusivité du lieu

| Privatisation :
- Salle de réception
- Terrasse
- Espace junior

| Réservation des 18 chambres de I'hotel






DISC JOCKEY (jusqu’a 4h)

Geek’O DJ

07 86 12 56 59 @EE@
Bemeriaifon

[E) geeko_d]

Tarifs sur demande

INFORMATIONS PRATIQUES

POSEZ UNE OPTION

Afin de vous permettre de réfléchir avant de choisir
le lieu de votre réception, vous pouvez bloquer la
date de votre choix. Nous maintenons cetfte option 7
jours aprés I'envoi du devis.

RESERVEZ VOTRE SALLE

Votre réservation sera définitive a réception du devis
signé, accompagné d'un chéque d’arrhes de 30%
du montant global.

VOTRE CONTACT
02 32 52 20 00 - info@canisses.com
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HOTEL**+ - RESTAURANT

1 CHEMIN DU HALAGE DE LA GARE - LE GOULET
27600 SAINT PIERRE LA GARENNE



