
ENTRÉES

Marbré de foie gras et son chutney de pommes

ou

Assiette de la mer 

(Huitre chaude gratinée, saumon fumé, bulots et crevettes)

PLATS CUISINÉS À LA CHEMINÉE

Médaillon de lotte crémeux et citronné et ses gambas grillées

ou

Suprême de chapon, sauce aux girolles

Accompagnements : risotto et purée de céleri

FROMAGE

Pont l’évêque en bonbon croustillant

DESSERT

Assiette gourmande

 JEUDI 1 JANVIER

Mise en bouche 

Tartare de daurade aux fruits de la passion

52,50€ par personne

Réservations : 02.32.52.20.00 / info@canisses.com


