
ENTRÉES

Marbré de foie gras et son chutney de pommes

ou

Assiette de la mer 

(Huitre chaude gratinée, saumon fumé, bulots et crevettes)

PLATS CUISINÉS À LA CHEMINÉE

Médaillon de lotte crémeux et citronné et ses gambas grillées

ou

Suprême de chapon, sauce aux girolles

Accompagnements : risotto et purée de céleri

FROMAGE

Pont l’évêque en bonbon croustillant

DESSERTS

Douceur croquante chocolat-spéculoos

ou

Harmonie pistache - abricot 

FORFAIT HÔTEL & SOIRÉE SAINT-SYLVESTRE

Vin blanc : Chardonnay Mâcon-Villages

Vin rouge : Bordeaux Saint-Emilion Château Taureau

Une coupe de champagne servie au dessert

Eaux minérales plates et gazeuses et café

31 DÉCEMBRE 2025

Soirée avec animation dansante

Coupe de champagne 

Mise en bouche 

Tartare de daurade aux fruits de la passion

SÉJOUR 1 NUIT : 

Chambre “Classique” 390€

Chambre “Supérieure” h410€

Chambre “Privilège” 430€

Forfait incluant le dîner et la soirée de la Saint-Sylvestre, une chambre double et petit-déjeuner pour 2 personnes

140€ /Pers 



WELCOME

2026


