
      Gravelax de saumon, crème à la ciboulette

E N T R É E  

MENUMENU
S A I N T  V A L E N T I N

P L A T

D E S S E R T

      Duo de poissons en papillote

      Création ganache au chocolat noir et cerises Amarena

      Velouté de betterave, crème de coco

      Filet mignon de veau et sa sauce aux girolles

      Création feuilletine praliné citron

M I S E  E N  B O U C H E
Crème brûlée au foie gras

OU

OU

F R O M A G E
      Coeur de Neufchâtel

OU

5 5 €
H o r s  b o i s s o n


