
CARTE

  ENTRÉES
• Entrée du jour selon suggestion de la cheffe (Sauf week-end et jours fériés)
• Quiche aux légumes de saison
• Saumon fumé maison, sauce aigrelette
• Tomates saveur d’antan,  pointe de crème au chêvre cendré
• Foie gras de canard, compote de pommes flambées au Calvados (suppl. menu 3€)         
• Os à moëlle en gouttière g• Os à moëlle en gouttière gratinés au four (15mn de cuisson) 
• Cassolette au camembert, noix et miel
• Terrine de boudin noir et pommes caramélisées               (suppl. menu 5€)   12 pièces -

  PLATS
• Plat du jour selon suggestion de la cheffe (Sauf week-end et jours fériés)
• Steack de thon mi-cuit, sauce soja (suppl. menu 5€)
• Daurade entière grillée, sauce soja
• Pavé de saumon aux épices douces grillé à la plancha
• Filet de boeuf français grillé, sauce béarnaise (suppl. menu 5€)
      Origine / Naissance / Élevage / Abattage : France

• Bavette d’Aloyau française, sauce poivre
   Origine / Naissance / Élevage / Abattage : France

• Côte de cochon normande, sauce camembert
• Suprême de pintade fermière française, sauce poivre
• Poke bowl au thon (Thon / Avocat / Riz sauvage)

 GARNITURES : gratin de pommes de terre & légumes de saison

  MENU ENFANT 11.50€
Plat et dessert
• Moelleux de volaille frites / légumes
  ou Filet de poisson du mois, frites / légumes
• Gâteau au chocolat
  ou 2 boules de glace au choix (Vanille, fruits des bois, chocolat)


