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808 par personne -

(-50% pour les enfants de -12 ans)
Réservations : 02.32.52.20.00 / info@canisses.com

Coupe de champagne

Mise en bouche

% BUFFET %

Plateau de charcuterie, fore gras,
Fruits de mer : Bulots, crevettes roses, hilttres
Velouté, saumon_fumé maison, Méli-mélo de verdures gourmandes
Escargots farcts de La Broche a Etrépagny

Y PLATS CUISINES A LA CHEMINEE ¥

Tournedos facon Rossini et son gratin de pommes de terre & I'huile de truffe
ou
Brochette de gambas et noix de Saint Jacques, sauce beurre blanc a la vanille
el risotto aux petits légumes

¥ PLATEAU DE FROMAGES FRANGAIS *

fruits secs et sa verdure

¥ PELE-MELE DE IV!LINIS DESSERTS * J
Bil
Salade dZ;‘%ZSz'ts frais
Macarons
Velouté de fruits de saison
Petits fours

Vin blanc : Chardonnay Domaine du Paradis
Vin rouge : Bordeaux Saint Emilion Chdteau Taureau
Une coupe de chmfagne servie au dessert
Eaux minérales p

ales el gazeuses & cqfé

a partir de 2108




