LES VINS ROUGES

* LE VAL DE LOIRE 37.5¢cl 75 cl
- gaumur Chlam;a|gny Les \Ilalengenets Agg - 132 5 Zgg
- - Saint-Nicolas de Bourgueil - Les Javeaux A .5 <D
ENTREES g
* Entrée du jour selon suggestion de la cheffe (Sauf week-end et jours feries) g¢ « LA BOURGOGNE & LE BEAUJOLAIS
« Foi d, chutney de figues et pain d'épi - Brouilly Fleurs - G. Duboeuf AGC 24¢€ 39¢€
oo gems i . EHESSERRERESEE 17¢ - Chiroubles - G. Duboeuf AOC - 39¢
(suppl. menu 3€) X ' - Pastougrain - Domaine Picard AOC 20€ 39¢
* Saumon fumé maison et creme d'aneth 13€ - Mercurey - Les Bois De ['Allier AOC - 56.40€
« Huitres bretonne n°3 de Cancale 6 picces - 9.50€ - Chassaghe-Montrachet - Les Benoites AOC - 75.20€
(su|3p|. menu! '_|2 piécsis 5¢) N 12 picces - 16€ - Volnay - Vieilles Vignes AOC - 96€
» Os a moelle réti, et crolitons grillés 12¢€ « LA VALLEE DU RHONE
* Escargots de la Ferme de La Broche 6 pieces - 9.50€ - Cotes du Rhone - Guigal AOC  19.50€ 32.50€
(suppl. menu 5€ les 12 pieces) A 12 pieces - 15€ [ 7 Slndnil) - Crozes Hermitage - “La Matiniére" Ferraton AOC - A7.50€
. Terrine’de’ campagne de !a Ferme de la Sente aux Anes 11€ Ardoise de charcuterie . LE BORDELAIS
* Velouté végétarien aux légumes du moment 12¢€ ou Ardoise de fromages - Cotes de Blaye - Chateau Gardut Haut Cluzeau AOC  17.50¢€ 25¢€
* Demi Camembert roti 12€ ou Ardoise “Mixte" - Lussac Saint-Emilion - Chateau Taureau AOC  22.50€ 38¢€
. e - Mouton Cadet - Barron de Rotschild AOC 25.50€ 42.50¢€
PLATS - Pessac Leoglt"lan Chatgau dedLaé.ouwere Agg - 55.50€
: . . o e R B - Margaux ateau La Sirene de Giscours A = 81€
* Plat du jour selon suggestion de la cheffe (Sauf week-end et jours féries) 15€ ‘ - Saint-Julien - Am|ral de Bevchevelle AOC . 08¢
« Bar grillé entier 20€ COTE DE BO EUF A PARTAG ER 59 50€ | ¥
* Filet de daurade Royale, sauce pesto 20€ (prix pour 2 personnes) i * LANGUEDOC ROUSS_ILLON
* Filet de boeuf frangais grillé, sauce Béarnaise (suppl. menu 5€) 24¢ : - Pic Saint-Loup - Saint Hubert AOC - 35¢€
* Bavette de boeuf Simmental, sauce gorgonzola 20€ « ALSACE
* Travers de porc de la Ferme de la Sente aux KnesL sauce barbecue 20€ - Pinot noir - Wolberger AOC - 38¢
* Supréme de pintade de la Ferme de la Sente aux Anes, sauce Dijonnaise  20€
* Cote de veau grillée, sauce dijonnaise 22¢ LES VINS BLANCS
* Souris d'agneau mijotée au thym 20€ . IM‘:acB:gnUngngE _— - 327255&' 3;’%&'
. G . . - - malieres : i
Camembert roti, pommes Grenailles et légumes 17€ _ cﬂamis -La Chablisiennhe Agg 27 50€ 45_202
g i . 5 2 - is - Cru-D i A -
GARNITURES : Gratin dauphinois maison & legumes de saison croquants - goﬂm;,spu}:;e -":.es \r/?:u,'(nMurs ACP . 7§€
« LALSACE
FROMAGES OU DESSERTS - Riesling - Wolberger AOC - gog
(Nous vous invitons a passer votre commande en début de repas pour moins d'attente) ) g:ar::ﬁrc:?rsar-nmgll'b-ew:lrberg aF ﬁgg ) 3g€
* Trilogie de fromages Normands, mesclun et fruits secs 8¢€
* Glaces et sorbets artisanaux de la Ruche a Rolleboise « LE LANGUEDOC ROUSSILLON
2 boules 5.50¢€ - Gros Manseng - Sauvighon Brumont ACC - 25¢€
3 boules (suppl. menu 2.50€) 8¢€ -
- Glaces : vgnélle, caramel beurre_s.ale, Amarena (cerise), L& Dolieliaras = Muscadet AOC ) 28¢€
Kinder Bueno, rhum-raisin - Sancerre - Joseph Mellot AOC 28.50¢€ 49.50€
- Sorbets : fraise, cassis, pomme, citron - Coteaux du Layon AOC - 40€
* Dessert du jour (sauf week-end et jours feriés) 8¢€ e . o o
* Assiette de fruits frais et tuile croquante 8¢€ i !'Ei’ I\DII%\SIEF:J%?EES 37.5 cl 75 cl
* Douillon !lt?rmand (20 min de cuisson) 8¢ - Cote du Rousillon Gris-Gris ACC i .3 25€
* Banane rotie au chocolat et crumble 8¢€ - Valadas i i) . AOC 16€ %g
«Le “Ch icgeois” Cani - Coteaux Varois - Chateau de I'Escarelle AOC =
. VzIoutg(;()elitrb;:sg:x::iqi?s . :: - “M" de Minuty - Cotes de Provence AOC - 40€
* Moelleux au chocolat, creme de chataigne 8¢ « LA VALLEE DU'RHGNE
A - Pétula du Lubéron AOC - 27¢
: ghAI':qlcs La Chabli (s AOC 8€
- Chablis - La Chablisienne (Sec
MENU ENFANT 11.50¢€ - Gewurztraminer d'Alsace (Sec zegerement moelleux) AOC 7€
Plat et dessert - Coteaux du Layon (Moelleux) AOC 7€
« Steak hacheé frais, frites ou Filet de daurade Royale, frites
(Légumes et pommes Grenaille sur demande) o EOU?E‘S T . o -
. - Saint Nicolas de Bourgeui
Fondant au chocolat . . . . - Cotes de Blaye - Chateau Les Faix AOC 6.50€
ou 2 boules de glaces au choix (Vanille, fraise, Kinder Bueno) - Crozes Hermitage AOC 8¢
ou salade de fruits frais - Vin du mois - Choix du sommelier AGC 5.50€
« ROSES
Producteurs locaux : - Coteaux du Varois A AOC 6.50€
La Ferm_e de I'Ecoufle, La Ruche de Rolleboise, La Ferme de {.a Broche . LES CHAMPAGNES 75¢l
Brasserie De Sutter, La Ferme des Ruelles, La Ferme des Noés, La Ferme de la Sente aux Anes - Champagne Mercier AOC 61€
= - Moét & Chandon Impérial Brut AOC 81¢€

Prix net - Provenance des viandes U.E. - Liste des allergénes disponible en réception L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération



