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Ardoisede charcuterie —= U Dimap, o
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Ardoisedefromagedrancais
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Friture d éperlans et sa sauce tartar

17,50€ Formule « Business »

Entréedu jour,platdu jouretdessert du jour

selonsuggestiorde lachefe
” (Valable uniquement le midiprsweekend et jous fériés)

La savoureuse QS{)T% DE ng)Eng

A PAR T AGER

o

5 9, 5 0 € (Prix pour 2 personnes)

Prix net - provenance des viandes U.E. - Liste des allergénes disponible en réception



Entrée & Plat
ou Plat

21,50 € 27,80 €

(Choix des mets a effectuer dans la carte)

ENTREES

Entrée du jour selon suggestion de la cheffe — 8¢
(Sauf weelend & jours fériés)
Gravlax de saumon frais — 11€
Os a moelle (15 min de préparation — 11€

Salade de Saint Marcellin chaud au miel —11¢
(Saint Marcellin, mi el , crud)t®s, mesclun, vVvina

Salade Nicoise —11€
(Haricots verts, tomates ceriseaprceauxde thon micuit,
Salade Caesar — 11€
(Poulet,parmesananchois, cro(tons, sauce Caesar
Foie gras de canard cuit, chutney de pommes ( supp!l . —hiénu 30)
Friture d’éperlans, et sa sauce tartare — 10.50€¢
Terrine d’andouillette et sa créeme moutardée — 11€

i uf ,sdepgeorenamehois, olives

PLATS

Garnitures :

ADommes de terre grenailles & légumes du moment A

Plat du jour selon suggestion de la cheffe — 715€¢
(Saufweekend & jours fériép

Steak de thon Albacore (suppl. men®a) — 22€
Bar entier grillé — 18€
Sardines de Bretagne entiéres au pesto— 18€
Filet de beeuf Francais sauceporto rouge( s upp | .) —m2&fhu 50
Gigot d’agneau sauceau thym, ail et romarin- 20€
Filet mignon de porc sauce foie gras- 19€
Bavette de beeuf Simmental saucepoivre vert — 20€
Salade de Saint Marcellin chaud au miel « XL » — 16€

(Saint Marcellin, miel, lardons, crudités, mescluopeauxdenojx vi nai gr et t)e ° | 6huil e de
Salade Nigoise « XL » — 16€
(Haricots verts, tomates cerisen,0 r ¢ e aspadorcditd, 1 uf ,sdepeorenamehois, olivegs

Salade Caesar « XL » — 16€
(Poulet,parmesananchois, croltons, sauce Caesar

Prix net - provenance des viandes U.E. - Liste des allergénes disponible en réception



DESSERTS

A\Ious vous invitons a passer commande en début de repas A

Trilogie de fromages frangais — 8¢
Glaces et sorbets artisanaux de la Ruche a Rolleboise

@ 2 boules 5,50€ - 3boules8€( suppl . menu 2.500)
R (TS Glaces : Vanille,Kinder Buenopistache, caramel beurre salaum- raisin
Sorbets : Pomme vertepoire, citron vert, fraise, cassis

Dessert du jour - 8¢
Créme brulée a la vanille — 8¢
Baba au rhum et sa glace rhum-raisin — 8¢
Coupe « Normande»( suppl . —fenu 30)
(Morceaux de pommes cuites, sorbet pomme / poire / caramel beurre salé,
pommeau, chantilly
Douillon Normand (20 minutes deuissorau fouy) — 8€
(pomme car am®l i piiedeuitet®fg o b ®e dodune
Velouté aux fruits rouges et son sorbet citron vert — 8¢
Coulant au chocolat et créeme au mascarpone — 8¢
Tiramisu au spéculoos — 8¢

2r on
NORMANDIE

MENU
ENFANT

10€50
(Plat & Dessert)

Steak haché frajgrites
ou
Pavé de saumofrites

Muffin au chocolat
ou
Muffin fraise
ou

2 boules de glace au choix
Vanille / Fraise / Kinder BuenbPistache

Informations et réservations :

02.32.52.2000

WWW.canisses.com

Prix net - provenance des viandes U.E. - Liste des allergénes disponible en réception


http://www.canisses.com/
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Renseignez vousipour:vos besoinsiprofessionnels & familiaux

SOIREEETAPE=SEMINAIRES - IIEBEPTII]NS MARIAGES




LES CANISSES
A L’EAU

LOCATION
DE
PEDALQOS

8 O lademi -heure

158 6heur e

‘LE
Oadresser au restaur ant

pour plus doéinformations

CARTE FIDELITELOGIS »

Profitez des avantages de la carte « Logis » dans notre établissement.

Transformez le montant de votre addition en points fidélités pour bénéficier
de remises dans les établissements certifiés.

Sogis

HOTELS & RESTAURANTS

AlAlA




