
LUNDI 31 DÉCEMBRE 2018

Coupe de champagne

Mise en bouche

BUFFET
Plateau de charcuterie, foie gras,

Fruits de mer : Bulots, crevettes roses et grises, coques, huîtres St Vaast n°3
Velouté, saumon fumé maison, salades composées,

EscaEscargots farcis de La Broche à Etrépagny

PLAT CUISINÉ À LA CHEMINÉE :
Pavé de biche aux cèpes et aux marrons, sauce foie gras
Servi avec son gratin de pommes de terre à l’huile de truffe,

au céleri rave et à la carotte 

PLATEAU DE FROMAGES

FARANDOLE DE MINIS DESSERTS :
Tiramisu aux spéculoos, Tiramisu aux spéculoos, panna cotta aux fruits frais,
entremet chocolat à la fève Tonka, macarons,
crumble aux poires, crème brûlée à la pistache

Vin blanc : Chardonnay domaine du Paradis
Vin rouge : Bordeaux Larrivet Haut Brion
Une coupe de champagne servie au dessert
Eaux minérales plate et gazeuse & café

110€ par personne
(45€ pour les enfants de -12 ans)

Réservation :
02.32.52.2000

info@canisses.com

BONNE ANNÉE

Forfait incluant le dîner
et la soirée de la Saint Sylvestre,
une chambre double et petit-déjeuner
pour 2 personnes

Séjour 1 nuit / à partir de 330€
Séjour 2 nuits / à partir de 390€

Tout au long de l’année, 
offrez un moment gourmand

à l’hôtel-restaurant Les Canisses,
un lieu cocooning branché.

FORFAIT HÔTEL ET SOIRÉE DE LA SAINT-SYLVESTRE


